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Anejo 2

ELECCION DE LA UNIDAD Y DE LAS CONDICIONES DE TEMPERATURA PARA EL
TRANSPORTE DE PRODUCTOS ULTRACONGELADOS Y CONGELADOS.

Para el transporte de los productos ultracongelados y congelados siguientes, la unidad de
transporte deberd ser elegida y utilizada de forma que, durante el transporte, la temperatura mas
elevada de las mercancias en cualquier punto de la carga no supere la temperatura indicada.

La unidad utilizada para el transporte de mercancias ultracongeladas estara equipada con el
dispositivo al que se refiere el Apéndice 1 del presente Anejo. Si en algin momento debiera
procederse a la comprobacion de la temperatura de las mercancias, esta operacion se efectuara
de conformidad con el procedimiento establecido en el Apéndice 2 del presente Anegjo.

La temperatura de las mercancias debera ser, en cualquier punto de la carga, el valor indicado o
el inferior a esta durante la carga, el transporte y la descarga.

Si fuera necesario abrir las puertas de la unidad, por ejemplo, para efectuar inspecciones, sera
primordial asegurarse de que las mercancias no queden expuestas a procedimientos o
condiciones contrarias a los objetivos de este Anejo ni a los del Convenio Internacional sobre
armonizacioén de controles de las mercancias en las fronteras.

Durante ciertas operaciones, tales como el desescarche del evaporador de una unidad frigorifica,
podré tolerarse una breve elevacion de la temperatura en superficie del producto, en una parte de
la carga, por ejemplo, cerca del evaporador, a condicion de que no sobrepase en 3 °C la
temperatura indicada a continuacion:

Cremas heladas. ..o -20°C

Pescados, productos preparados a base de pescado, moluscos
y crustaceos congelados o ultracongelados y cualesquiera otros

productos ultracongelados.............coooeiiiii i -18 °C
Otros productos congelados (a excepcion de la mantequilla)...... -12°C
Mantequilla ...... ..o -10°C

Mercancias ultracongeladas y congeladas mencionadas
a continuacioén destinadas a un tratamiento posterior
inmediato en destino™:

Mantequilla

Zumos de fruta concentrados.

! Para los productos ultracongelados y congelados mencionados que estén destinados a un tratamiento ulterior
inmediato en destino, se podra admitir una elevacion lenta de su temperatura durante el transporte, a fin de que
lleguen a su destino a una temperatura que no sea superior a la solicitada por el expedidor e indicada por el
contrato de transporte. Dicha temperatura no deberé sobrepasar la temperatura maxima autorizada para el mismo
producto en estado refrigerado, mencionada en el Anejo 3. El documento de transporte deber4 mencionar el
nombre de los productos, si estan ultracongelados o congelados y el hecho de que estén destinados a un
tratamiento ulterior inmediato en destino. El transporte debera efectuarse con un material autorizado ATP, sin
utilizar dispositivo térmico alguno para aumentar la temperatura de los productos.
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