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Conselleria d’Agricultura, Pesca, Alimentacié i Aigua

ORDE 3/2011, de 16 de novembre, de la Conselleria
d’Agricultura, Pesca, Alimentacio i Aigua, que modifi-
ca I'Orde de 13/2011, de 20 de maig, de la Conselleria
d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, per la qual s’aprova
el text del reglament i plec de condicions de la Denomina-
ci6 d’Origen Protegida Valencia i el seu consell regulador.
[2011/11801]

Una vegada publicada I’Orde 13/2011, de 20 de maig, de la Conse-
lleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, per la qual s’aprova el regla-
ment i el plec de condicions de la Denominaci6 d’Origen Protegida
Valéncia i el seu consell regulador (DOCV ndm. 6531, de 30.05.2011),
es fa necessari introduir-hi algunes modificacions per a ajustar-la als
suggeriments de la guia per a la presentacié dels noms de vi existents
publicada per la Comissi6é Europea, Direccié General d’Agricultura i
Desenvolupament Rural, d’acord amb les disposicions de I’article 118
vicies, «Denominacions de vins protegides existents», del Reglament
(CE) ndm. 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual
es crea una organitzacio comuna de mercats agricoles i s’establixen
disposicions especifiques per a determinats productes agricoles (regla-
ment Unic per a les OCM), i tenint en consideracié igualment la reforma
recent introduida per mitja de la modificacio de I’article 73 del Regla-
ment (CE) 607/2009, de la Comissio, de 14 de juliol de 2009, a través
del Reglament d’Execucié (UE) nim. 670/2011, de la Comissio, de
12 de juliol de 2011, pel qual es modifica el Reglament (CE) num.
607/2009, pel qual s’establixen determinades disposicions d’aplicacié
del Reglament (CE) ndm. 479/2008, del Consell, pel que fa a les deno-
minacions d’origen i indicacions geografiques protegides, als termes
tradicionals, a I’etiquetatge i a la presentacié de determinats productes
vitivinicoles, és procedent efectuar, com a part de la regularitzacié de
la situacio d’esta figura de qualitat vitivinicola i després de diverses
consultes amb el Ministeri de Medi Ambient i Medi Rural i Mari, les
seglients modificacions per a poder prosseguir amb la tramitaci6 de la
presentacio d’informacié de les denominacions de vins protegides exis-
tents davant de la Comissio Europea, per mitja de tramit abreujat, ja que
la sol-licitud de modificacions formulada pel Consell Regulador de 23
d’octubre de 2008 és anterior al 31 de juliol de 2009, data de referencia
establida per la normativa aplicable respecte d’aixo.

Per tot aix0, de conformitat amb les disposicions de la normativa
comunitaria, en particular el Reglament (CE) nim. 1234/2007, pel qual
s crea una organitzacié comuna de mercats agricoles i s’establixen dis-
posicions especifiques per a determinats productes agricoles (reglament
Unic per a les OCM), i la seua normativa de desplegament, a proposta
del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida Valencia
i en I’exercici que em conferix la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del
Consell,

ORDENE

Article 1. Modificacié de la disposicio transitoria primera, «Veedors
amb habilitacio de [’administracio general de [’Estat o de [’admi-
nistracio de la Generalitat Valencianay, de ['Orde 13/2011, de 20 de
maig, de la Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, per la
qual s’aprova el text del reglament i el plec de condicions de la Deno-
minacio d’Origen Protegida Valéncia i el seu consell regulador.

La disposici6 transitoria primera, «\Veedors amb habilitacié de
I’administracid general de I’Estat o de I’administracid de la Generalitat
Valenciana», queda redactada de la manera segtient:

«Primera. Veedors amb habilitacio de ['administracio de la Gene-
ralitat

Els veedors del Consell Regulador habilitats per I’administracid
de la Generalitat en el moment de I’entrada en vigor d’este reglament
formaran part del cos d’auditors de I’0rgan de control per mitja de la
ratificacio prévia de I’habilitacid per la conselleria competent en matéria
d’agricultura i alimentaci6.»

Conselleria de Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua

ORDEN 3/2011, de 16 de noviembre, de la Conselleria de
Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua, que modifica la
Orden de 13/2011, de 20 de mayo, de la Conselleria de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, por la que se aprue-
ba el texto del reglamento y pliego de condiciones de la
Denominacion de Origen Protegida Valencia y su consejo
regulador. [2011/11801]

Publicada la Orden 13/2011, de 20 de mayo, de la Conselleria de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, por la que se aprueba el reglamen-
to y pliego de condiciones de la Denominacion de Origen Protegida
Valencia y su Consejo Regulador (DOCV ndm. 6531 de 30.05.2011),
se hace necesario introducir algunas modificaciones para ajustarla a
las sugerencias de la Guia para la presentacion de los nombres de vino
existentes publicada por la Comisién Europea, Direccion General de
Agricultura y Desarrollo Rural, conforme a lo dispuesto en el articu-
lo 118 vicies, «Denominaciones de vinos protegidas existentes» del
Reglamento (CE) n° 1234/2007, del Consejo, de 22 de octubre de 2007,
por el que se crea una organizacion comun de mercados agricolas y se
establecen disposiciones especificas para determinados productos agri-
colas (Reglamento Unico para las OCM) y, teniendo en consideracion
igualmente la reciente reforma introducida mediante la modificacion del
articulo 73 del Reglamento (CE) 607/2009, de la Comision, de 14 de
julio de 2009, a través del Reglamento de Ejecucion (UE) n° 670/2011
de la Comision, de 12 de julio de 2011, que modifica el Reglamento
(CE) n° 607/2009 por el que se establecen determinadas disposiciones
de aplicacion del Reglamento (CE) n° 479/2008 del Consejo en lo que
atafie a las denominaciones de origen e indicaciones geogréficas prote-
gidas, a los términos tradicionales, al etiquetado y a la presentacion de
determinados productos vitivinicolas, procede efectuar, como parte de
la regularizacion de la situacion de ésta figura de calidad vitivinicola y
tras diversas consultas con el Ministerio de Medio Ambiente y Medio
Rural y Marino, las siguientes modificaciones para poder proseguir con
la tramitacion de la presentacion de informacion de las denominaciones
de vinos protegidas existentes ante la Comision Europea, mediante tra-
mite abreviado ya que la solicitud de modificaciones formulada por el
Consejo Regulador de 23 de octubre de 2008 es anterior al 31 de julio
de 2009, fecha de referencia establecida por la normativa aplicable al
respecto.

Por todo lo expuesto, de conformidad con lo dispuesto en la nor-
mativa comunitaria, en particular en el Reglamento (CE) n° 1234/2007,
por el que se crea una organizacion comin de mercados agricolas y se
establecen disposiciones especificas para determinados productos agri-
colas (Reglamento Unico para las OCM), y su normativa de desarrollo,
a propuesta del Consejo regulador de la Denominacién de Origen Pro-
tegida Valencia y en el ejercicio que me confiere la Ley 5/1983, de 30
de diciembre, del Consell,

ORDENO

Articulo 1. Modificacion de la disposicion transitoria primera, «Vee-
dores habilitados de la administracion general del Estado o de la
administracion de la Generalitat Valenciana», de la Orden 13/2011,
de 20 de mayo, de la Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cion, por la que se aprueba el texto del reglamento y pliego de condi-
ciones de la Denominacion de Origen Protegida Valencia y su consejo
regulador.

La disposicion transitoria primera, Veedores habilitados de la admi-
nistracion general del Estado o de la administracion de la Generalitat
Valenciana, queda redactada de la siguiente manera:

«Primera. Veedores con habilitacion de la administracion de la
Generalitat.

Los veedores del Consejo Regulador habilitados por la administra-
cion de la Generalitat en el momento de la entrada en vigor del presente
reglamento, formaran parte del cuerpo de auditores del 6rgano de con-
trol mediante la previa ratificacion de la habilitacién por la Conselleria
competente en materia de agricultura y alimentacion.»
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Article 2. Modificacio de [’article 2, «Ambit de proteccioy, de ['annex
I de I’Orde 13/2011, de 20 de maig, de la Conselleria d’Agricultura,
Pesca i Alimentacio, per la qual s’aprova el text del reglament i el
plec de condicions de la Denominacio d’Origen Protegida Valéncia i
el seu consell regulador.

L’article 2, «Ambit de proteccio», queda redactat de la manera
seglent:

«1. La protecci6 atorgada per la Denominacié d’Origen és la pre-
vista en I’article 118 guaterdecies del R CE 491/2009, en els articles 18
i concordants de la Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la Vinya i el Vi, en
els articles 36 i seguents de la Llei 2/2005, de 27 de maig, d’Ordenacio
del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana, i en la resta de la
legislacié aplicable, i s’estén a I’expressid “Valéncia”.

2. En funci6 del que es preveu en la Llei 24/2003, de 10 de juliol,
de la Vinya i el Vi, queda prohibida la utilitzacio en altres vins de noms,
marques, termes, expressions i signes que, per la seua similitud fonética
o grafica amb el terme “Valencia”, puguen induir a la confusié amb
els que sén objecte d’esta reglamentacid, fins i tot en el cas que vagen
precedits dels termes “tipus”, “estil”, “embotellat a”, “amb celler a” i
altres d’analegs.

3. Les marques, noms comercials o raons socials que facen referén-
cia als noms geografics protegits per a este nivell, Denominaci6 d’Ori-
gen Valéncia, Unicament podran emprar-se en vins que hi tinguen dret,
sense perjudici del que es preveu en la normativa comunitaria.»

Article 3. Modificacio de I’article 9, «Funcionsy, de I’annex I de I'Or-
de 13/2011, de 20 de maig, de la Conselleria d’Agricultura, Pesca i
Alimentacio, per la qual s’aprova el text del reglament i el plec de
condicions de la Denominacio d’Origen Protegida Valencia i el seu
consell regulador.

L’article 9, «Funcions», queda redactat de la manera segtient:

«1. La finalitat del Consell Regulador és la certificacio, representa-
cid i defensa dels vins emparats, la investigacio i el desenvolupament
de mercats i la promocié respecte a estos, com també complir o fer
complir este reglament i proposar, a I’efecte, les disposicions que siguen
necessaries.

2. El Consell Regulador, com a entitat de gestid, ha d’exercir les
funcions segtients:

a) Elaborar i proposar a la conselleria corresponent el seu reglament
i les possibles modificacions.

b) Proposar els plecs de condicions que continguen totes les especi-
ficacions i els requeriments técnics dels productes protegits, aixi com els
procediments pels quals es regiran les actuacions del Consell Regulador,
els quals estaran a disposicio de totes les persones fisiques o juridiques
inscrites en els registres del Consell Regulador.

¢) Orientar la produccio, I’elaboracié i la qualitat dels vins protegits
i promocionar i informar els consumidors sobre la Denominacié d’Ori-
gen Valencia i, en particular, sobre les seues caracteristiques especifi-
ques de qualitat.

d) Vetlar pel prestigi de la denominacié d’origen en el mercat, com
també pel compliment d’este reglament, i evitar-ne I’s indegut; podra
denunciar qualsevol s incorrecte davant dels organs administratius i
jurisdiccionals competents.

e) Establir per a cada campanya els rendiments, els limits maxims
de producci6 qualificable, de transformacid o qualsevol altre aspecte de
conjuntura anual que puga influir en estos processos, tot aixo d’acord
amb criteris de defensa i millora de la qualitat i dins dels limits fixats
pel plec de condicions.

/) Qualificar cada any o collita i establir els requisits que han de
complir les etiquetes dels vins en I’ambit de les seues competéncies, aixi
com gestionar el distintiu de qualitat, etiquetatge i contraetiquetatge.
Expedir, si és procedent, I’autoritzacié corresponent.

g) Organitzacio, gestio i administracio dels registres definits en este
reglament i els que siguen determinats per la legislacio vigent.

h) Elaborar estadistiques de produccid, elaboraci6 i comercialitzacio
dels productes protegits per a Us intern i per a la seua difusié i conei-
xement general.

Articulo 2. Modificacion del articulo 2, «Ambito de protecciony, del
anexo I de la Orden 13/2011, de 20 de mayo, de la Conselleria de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, por la que se aprueba el texto del
reglamento y pliego de condiciones de la Denominacion de Origen
Protegida Valencia y su consejo regulador.

El articulo 2, «Ambito de proteccion», queda redactado de la
siguiente manera:

«1. La proteccion otorgada por la Denominacion de Origen es la
contemplada en el articulo 118 quaterdecies del R CE 491/2009, en
el articulo 18 y concordantes de la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la
Vifia y el Vino, y en el articulo 36 y siguientes de la Ley 2/2005, de
27 de mayo, de Ordenacion del Sector Vitivinicola de la Comunidad
Valenciana y en el resto de la legislacion aplicable, y se extiende a la
expresion Valencia.

2. En funcién de lo previsto en la Ley 24/2003, de 10 de julio,
de la Vifia y el Vino, queda prohibida la utilizacién en otros vinos de
nombres, marcas, términos, expresiones y signos que, por su similitud
fonética o grafica con el término “Valencia”, puedan inducir a confun-
dirlos con los que son objeto de esta reglamentacion, adn en el caso de
que vayan precedidos de los términos “tipo”, “estilo”, “embotellado
en”, “con bodega en” y otros analogos.

3. Las marcas, nombres comerciales o razones sociales que hagan
referencia a los nombres geograficos protegidos para el presente nivel,
Denominacion de Origen Valencia, Unicamente podran emplearse en
vinos con derecho al mismo, sin perjuicio de lo previsto en la normativa
comunitaria.»

Articulo 3. Modificacion del articulo 9, «Funciones», del anexo I de
la Orden 13/2011, de 20 de mayo, de la Conselleria de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, por la que se aprueba el texto del reglamento y
pliego de condiciones de la Denominacion de Origen Protegida Valen-
cia y su consejo regulador.

El articulo 9, Funciones, queda redactado de la siguiente manera:

1. Lafinalidad del Consejo Regulador es la certificacion, represen-
tacion y defensa de los vinos amparados, la investigacion y desarrollo
de mercados y la promocién con respecto a los mismos, asi como cum-
plir o hacer cumplir el presente reglamento, proponiendo al efecto las
disposiciones que sean necesarias.

2. El Consejo Regulador, como entidad de gestion, debera desem-
pefar las siguientes funciones:

a) Elaborar y proponer a la conselleria correspondiente su regla-
mento asi como sus posibles modificaciones.

b) Proponer los pliegos de condiciones en el que se contengan todas
las especificaciones y requerimientos técnicos de los productos protegi-
dos, asi como los procedimientos por los que se regiran las actuaciones
del Consejo Regulador, los cuales estaran a disposicion de todas las
personas fisicas o juridicas inscritas en los registros del Consejo Regu-
lador.

¢) Orientar la produccién, elaboracion y calidad de los vinos pro-
tegidos y promocionar e informar a los consumidores sobre la denomi-
nacion de origen «Valencia» y en particular, sobre sus caracteristicas
especificas de calidad.

d) Velar por el prestigio de la denominacion de origen en el mer-
cado, asi como por el cumplimiento de este Reglamento y evitar su
empleo indebido, pudiendo denunciar cualquier uso incorrecto ante los
o6rganos administrativos y jurisdiccionales competentes.

e) Establecer para cada campafia, los rendimientos, limites maximos
de produccion calificable, de transformacion, o cualquier otro aspecto
de coyuntura anual que pueda influir en estos procesos, todo ello de
acuerdo con criterios de defensa y mejora de la calidad y dentro de los
limites fijados por el pliego de condiciones.

/) Calificar cada afiada o cosecha y establecer los requisitos que
deben de cumplir las etiquetas de los vinos en el ambito de sus compe-
tencias, asi como gestionar el distintivo de calidad, etiquetado y contrae-
tiquetado. Expedir si es procedente la correspondiente autorizacion.

g) Organizacion, gestion y llevanza de los registros definidos en el
presente reglamento y aquellos que sean determinados por la legislacion
vigente.

h) Elaborar estadisticas de produccidn, elaboracion y comercializa-
cién de los productos protegidos, para uso interno y para su difusion y
general conocimiento.
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i) Establir i gestionar les quotes obligatories a queé es fa referencia
en I’article 31 d’este reglament i la resta de drets d’acord amb la legis-
lacio vigent, per al finangament del Consell Regulador, d’acord amb les
disposicions d’este reglament.

J) Proposar els requisits minims de control a qué s’ha de sotme-
tre cada operador inscrit en totes i cada una de les fases de produccio,
elaboracio i comercialitzacio dels vins emparats per la denominacio
d’origen i, si és el cas, els de control per a la concessi6 inicial i per al
manteniment de la certificacio.

k) Col-laborar amb les autoritats competents en matéria de vitivini-
cultura i, en particular, en el manteniment del registre viticola.

1) Expedir, amb un informe previ vinculant de I’Organ de Control i
Certificacio, els certificats d’origen i de producte, les bolles de garantia
0 qualsevol altre tipus de document justificatiu de la condicio6 de pro-
ducte protegit.

m) Elaborar els pressupostos i els comptes anuals, que han d’apro-
var-se de la forma que determine la legislacié vigent.

n) Crear, elaborar i mantindre actualitzats els censos electorals de
viticultors i de cellers.

0) Constituir el comité de tast del Consell Regulador i coordinar-ne
el desenvolupament.

p) Regir i gestionar I’activitat del seu nivell de proteccid.

q) Organitzar i dirigir els servicis del Consell Regulador.

r) Administrar i gestionar els ingressos i fons i ordenar els paga-
ments.

s) Contractar, en régim laboral, el personal necessari per al compli-
ment de les seues funcions.

#) Informar I’organ o I’entitat que en cada moment tinga atribuides
les funcions en la conselleria competent en matéria d’agricultura i ali-
mentacid de les incidencies que es produisquen en la producci6 i mer-
cat, aixi com remetre la documentacid referida en I’apartat 3 de I’article
8 del Decret 8/2007, de 19 de gener, del Consell, pel qual s’aprova el
Reglament de la Llei 5/2005, de 27 de maig, de la Generalitat, d’Orde-
nacid del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana.

u) L’organitzacio dels processos d’eleccié dels organs rectors res-
pectius.

v) Vetlar per les garanties al consumidor i lluitar contra el frau, en
I’ambit de les seues competencies.

w) Emetre les circulars per mitja de les quals s’informe els ins-
crits de les decisions adoptades pel Consell Regulador en I’exercici de
les seues funcions i de conformitat amb el reglament vigent, sempre
que estes afecten una col-lectivitat d’individus, i també mantindre’n un
registre public i permanent.

3. El Consell Regulador, com a entitat de certificacio, exercira la
funcio de certificacio de compliment per part dels cellers del plec de
condicions de la Denominacié d’Origen Protegida Valéncia, d’acord
amb els criteris i principis de la norma UNE-EN 45011 o la norma que
la substituisca.»

Article 4. Modificacio de I’annex I, «plec de condicions de la Deno-
minacio d’Origen Valénciay, de |'Orde 13/2011, de 20 de maig, de la
Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, per la qual s ’aprova
el text del reglament i el plec de condicions de la Denominacio d’Ori-
gen Protegida Valéncia i el seu consell regulador:

L’annex I, «plec de condicions de la Denominacié d’Origen Valen-
cia», queda redactat de la manera segtient:

Plec de condicions de la Denominaci6 d’Origen Protegida Valén-
cia

1. Nom que s’ha de protegir
Valéncia

2. Descripci6 del vi

Els vins emparats per la Denominacié d’Origen Protegida Valéncia
son els segients:

— Vi blanc

— Vi negre

— Vi rosat

— Vi de licor

— Vi escumos aromatic de qualitat

i) Establecer y gestionar las cuotas obligatorias a que hace referen-
cia el articulo 31 del presente reglamento y demas derechos conforme
a la legislacion vigente, para la financiacion del Consejo Regulador, de
acuerdo con lo dispuesto en el presente reglamento.

) Proponer los requisitos minimos de control a los que debe some-
terse cada operador inscrito en todas y cada una de las fases de pro-
duccion, elaboracion y comercializacion de los vinos amparados por la
denominacion de origen y, en su caso, los de control para la concesion
inicial y para el mantenimiento de la certificacion.

k) Colaborar con las autoridades competentes en materia de vitivini-
cultura, y en particular en el mantenimiento del registro viticola.

1) Expedir, previo informe vinculante del Organo de Control y Cer-
tificacion, los certificados de origen y de producto, precintas de garan-
tia o cualquier otro tipo de documento justificativo de la condicién de
producto protegido.

m) Elaborar los presupuestos y cuentas anuales, que deben aprobar-
se en la forma que determine la legislacion vigente.

n) Crear, elaborar y mantener actualizados los censos electorales de
viticultores y de bodegas.

o) Constituir el panel de cata del Consejo Regulador y coordinar
su desarrollo.

p) Regir y gestionar la actividad de su nivel de proteccion.

¢) Organizar y dirigir los servicios del Consejo Regulador.

r) Administrar y gestionar los ingresos y fondos y ordenar los
pagos.

s) Contratar, en régimen laboral al personal necesario para el cum-
plimiento de sus funciones.

¢) Informar al 6rgano o entidad que en cada momento tenga atribui-
das las funciones en la Conselleria competente en materia de agricultura
y alimentacion de las incidencias que en la produccion y mercado se
produzcan, asi como remitir la documentacion referida en el apartado
3° del articulo 8 del Decreto 8/2007, de 19 de enero, del Consell, por
el que se aprueba el Reglamento de la Ley 5/2005, de 27 de mayo, de
la Generalitat, de Ordenacion del Sector Vitivinicola de la Comunitat
Valenciana.

u) La organizacion de los procesos de eleccion de los respectivos
organos rectores.

v) Velar por las garantias al consumidor y luchar contra el fraude, en
el ambito de sus competencias.

w) Emitir las circulares mediante las que se informe a los inscritos
de las decisiones adoptadas por el Consejo Regulador en el ejercicio de
sus funciones y de conformidad con el Reglamento vigente, siempre que
éstas afecten a una colectividad de individuos, asi como mantener un
registro pdblico y permanente de las mismas.

3. El Consejo Regulador, como entidad de certificacion, desempe-
fiara la funcion de certificacion de cumplimiento por parte de las bode-
gas del pliego de Condiciones de la Denominacion de Origen Protegida
Valencia, conforme a los criterios y principios de la norma UNE-EN
45011 o norma que le sustituya.

Articulo 4. Modificacion del anexo 1I, «pliego de condiciones de la
Denominacion de Origen Valenciay, de la Orden 13/2011, de 20 de
mayo, de la Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion, por la
que se aprueba el texto del reglamento y pliego de condiciones de la
Denominacion de Origen Protegida Valencia y su consejo regulador.

El anexo 11, «pliego de condiciones de la Denominacion de Origen
Valencia», queda redactado de la siguiente manera:

Pliego de condiciones de la Denominacién de Origen Protegida
Valencia

1. Nombre que se debe proteger:
Valencia

2. Descripcion del vino:

Los vinos amparados por la Denominacion de Origen Protegida
Valencia son los siguientes:

—Vino blanco

—Vino tinto

— Vino rosado

—Vino de licor

- Vino espumoso aromatico de calidad
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—Vid’agulla

a) Caracteristiques analitiques

Grau alcoholic adquirit

Grau alcoholic total

Tipus minim (% volum) minim (% volum)
\Vi blanc 9 9

\Vi rosat i negre 9,5 9,5

\Vi blanc, rosat i negre etiquetat amb els termes tradicionals “crianca”, 12

“reserva” i “gran reserva” 12

\Vi de licor (blancs, rosats i negres) 15 17,5

Vi escumds aromatic de qualitat (blancs, rosats i negres) 6 10

\Vi blanc, rosat i negre etiquetat amb la mencié “petit Valéncia” 4,5 9

\Vi d’agulla (blancs, rosats i negres) 7 9

\Parametre

Rang

IACIDESA TOTAL (acid tartaric)

minim de 3,5 g/l
\Vins de licor:
minim d’1,5 g/l

Vi blanc, rosat, negre, escumds aromatic de qualitat i d’agulla:

IACIDESA VOLATIL (acid acétic)

inferior a 0,80 g/l

\Vi blanc, rosat, negres, escumés aromatic de qualitat i d’agulla:

'Vins amb grau alcohdlic volumétric adquirit superior a 12,5 i vi de licor: inferior a 1,2 g/l

Vi contingut en sucre (glucosa + fructosa) < 5 g//

Vins blancs i d’agulla blancs: maxim 200 mg/I
Vins rosats i d’agulla rosats: maxim 200 mg/I
Vins negres i d’agulla negres: maxim 150 mg/I

Vi contingut en sucre (glucosa + fructosa) > 5 g//

Vins blancs: maxim 300 mg/l

ANHIDRID SULFUROS

Vins rosats i d’agulla blancs i rosats: mdaxim 250 mg/I

Vins negres i d’agulla negres: maxim 200 mg/I

Vi de licor contingut sucre < 5 g/I: maxim 150 mg/l

SUCRES TOTALS
expressats en termes
de fructosa i glucosa

Vi de licor contingut sucre > 5 g/I: maxim 200 mg/l
Vi escumds de qualitat: maxim 185 mg/l

VI ESCUMOS AROMATIC DE QUALITAT
(blancs, rosats i/o0 negres)

Brut natural: inferior a 3 grams/litre

Extrabrut: entre 0 i 6 grams/litre

Brut: inferior a 12 grams/litre

Extrasec: entre 12 i 17 grams/litre

Sec: entre 17 i 32 grams/litre

VINS DISTINTS DELS ESCUMOSOS (blancs,
rosats, negres, de licor)

Semisec: entre 32 i 50 grams/litre

Dolg: superior a 50 grams/litre

Sec: si el seu contingut en sucre no és superior a:

a) 4 grams per litre, 0

b) 9 grams por litre, quan el contingut d’acidesa total
expressada en grams d’acid tartaric per litre no siga
inferior en més de 2 grams per litre al contingut en
sucre residual

Semisec: si el seu contingut en sucre supera el maxim
previst anteriorment pero no supera:
a) 12 grams per litre, o

b) 18 grams per litre, quan el contingut d’acidesa total
expressada en grams d’acid tartaric per litre no siga
inferior en més de 10 grams per litre al contingut en
sucre residual
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Semidolg: si el seu contingut en sucre és superior al maxim previst anteriorment pero no és superior a 45 grams
litre

Dolg: si el seu contingut en sucre és igual o superior
a 45 grams per litre

. Vi d’agulla: d’1 bar a 2,5 bars a temperatura de 20 °C
DIOXID DE CARBONI Vi escumés aromatic de qualitat: igual o superior a 3 bars
a temperatura de 20 °C

* * * k% %

—Vino de aguja

a) Caracteristicas analiticas

Tipo Gradg qlcohélico adquirido Grqdf) alcohdlico total
minimo (% volumen) minimo (%volumen)
Vino blanco 9 9
\Vino rosado y tinto 9,5 9,5
Vino blanco, rosado y tinto etiquetado con el término tradicional “crianza”, 12
“reserva” y “gran reserva” 12
Vino de licor (blancos, rosados y tintos) 15 17,5
Vino espumoso aromatico de calidad (blancos, rosados y tintos) 6 10
Vino blanco, rosado y tinto etiquetado con la mencién “petit Valencia” 4,5 9
Vino de aguja (blancos, rosados y tintos) 7 9
arametro Rango
i Vino blanco, rosado, tinto, espumoso aromatico de calidad y de aguja:
ACIDEZ TOTAL (Acido Tartarico) Minimo de 3,5 g/l
Vinos de licor:
Minimo de 1,5 g/l
Vino blanco, rosado, tintos, espumoso aromatico de calidad y de aguja:
ACIDEZ VOLATIL (Acido acético) Inferior a 0,80 g/l
Vinos con grado alcoholico volumétrico adquirido superior a 12,5 y vino de licor: inferior a 1,2 g/l

Vino contenido en azlcar(glucosa+ fructosa) < 5g//  Vinos blancos y de aguja blancos : mdximo 200 mg/I
\Vinos rosados y de aguja rosados: mdximo 200 mg/!
\Vinos tintos y de aguja tintos: mdximo 150 mg/l
\Vino contenido en azUcar(glucosa+ fructosa) > 5g/[  |Vinos blancos: mdximo 300 mg/I

\Vinos rosados y de aguja blancos y rosados: mdximo 250 mg/I

\Vinos tintos y de aguja tintos: mdximo 200mg/I

\Vino de licor contenido azlcar < 5g/1: maximo 150 mg/I

\Vino de licor contenido azlcar > 5g/I: mdximo 200 mg/l
Vino espumoso de calidad: maximo 185 mg/l
IAZUCARES TOTALES VINO ESPUMOSO AROMATICO DE CALIDAD (blan-
cos, rosados y/o tintos)

IANHIDRIDO SULFUROSO

Bruto natural: inferior a 3 gramos/litro
Expresados en términos
de frutosa y glucosa

Extra bruto: entre 0 y 6 gramos/litro

Bruto: inferior a 12 gramos/litro

Extra seco: entre 12 y 17 gramos/litro

Seco: entre 17 y 32 gramos/litro
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rosados, tintos, de licor)

VINOS DISTINTOS DE LOS ESPUMOSOS (Blancos,Semiseco: entre 32 y 50 gramos/litro

Dulce: superior a 50 gramos/litro

Seco: Si su contenido en azlcar no es superior a:

@) 4 gramos por litro, 0

b) 9 gramos por litro, cuando el contenido de acidez
total expresada en gramos de acido tartarico por litro no
sea inferior en mas de 2 gramos por litro al contenido
en azlcar residual

Semiseco: Si su contenido en azlcar excede el maximo
previsto anteriormente pero no excede:

a) 12 gramos por litro, o

b) 18 gramos por litro, cuando el contenido de acidez
total expresada en gramos de acido tartarico por litro no
sea inferior en mas de 10 gramos por litro al contenido
en azUcar residual

gramos/litro

Semidulce: Si su contenido en azlcar es superior al maximo previsto anteriormente pero no es superior a 45

Dulce: Si su contenido en azdcar es igual o superior &
45 gramos por litro.

P 0,
DIOXIDO DE CARBONO 20°C

a 3 bares a temperatura de 20°C

Vino de aguja: De 1 bar a 2,5 bares a temperatura de

\Vino espumoso aromatico de calidad: Igual o superior

b) Caracteristiques organoléptiques

Blancs

Color: predominen els tons grocs, que poden anar des dels grocs
més pal-lids fins als grocs daurats passant pels pallosos, i poden presen-
tar també reflexos verdosos. En el cas d’haver-se criat en fusta, poden
arribar a tonalitats caracteristiques del procés d’elaboraci6 i/o crianca.

Nas: net i de bona intensitat, dominen les sensacions de fruita. En el
cas d’haver-se criat en fusta, apareixeran les notes classiques que aporta
esta al conjunt del vi.

Boca: bona acidesa, frescos i afruitats. Bona persisténcia.

Rosats

Color: presentaran tonalitats rosa, i poden presentar reflexos de
color gerd, maduixa, grosella o salmo.

Nas: net i intens on predominen les aromes afruitades.

Boca: bona acidesa, franc i equilibrat. Afruitat i amb bona persis-
téncia.

NEGRES

Color: dominaran els tons coberts, i predominen els tons rojos amb
reflexos violacis, pdrpura, granat, cirera o robi, excepte els de llarga
crianga, que presentaran tonalitats roig teula.

Nas: de bona intensitat i carrega de fruita, excepte en els que hagen
sigut criats en fusta, on hi haura un equilibri entre fruita i fusta. Net i
agradable.

Boca: abundant, amb bon equilibri i estructura. Llarg postgust. En
el cas de crianca en fusta, sera ben estructurada i amb bones sensacions
retronasals.

Vi licor
Color: en el cas de vins de licor blanc, predominaran els tons grocs
des del groc pal-lid fins al groc daurat. En el cas de vins de licor rosats,

b) Caracteristicas organolépticas

Blancos

Color: predominan los tonos amarillos, que podran ir desde los ama-
rillos mas palidos a los amarillos dorados, pasando por los pajizos y
pudiendo presentar también reflejos verdosos. En el caso de haberse
criado en madera, pueden llegar a tonalidades caracteristicas del proce-
so de elaboracion y/o crianza.

Nariz: limpia y de buena intensidad, dominan las sensaciones de
fruta. En el caso de haberse criado en madera, apareceran las notas cla-
sicas que aporta ésta al conjunto del vino

Boca: buena acidez, frescos y afrutados. Buena persistencia

Rosados

Color: presentaran tonalidades rosas, pudiendo presentar reflejos
color frambuesa, fresa, grosella o salmon.

Nariz: limpia e intensa donde predominen los aromas afrutados.

Boca: buena acidez, franco y equilibrado. Afrutado y con buena
persistencia.

Tintos

Color: dominaran los tonos cubiertos, predominando los tonos rojos
con reflejos violaceo, purpura, granate, cereza o rubi, excepto los de
larga crianza que presentaran tonalidades rojo teja.

Nariz: de buena intensidad y carga de fruta, excepto en aquellos que
hayan sido criados en madera, donde existira un equilibrio entre frutay
madera. Limpia y agradable.

Boca: abundante, con buen equilibrio y estructura. Largo postgusto.
En el caso de crianza en madera, sera bien estructurada y con buenas
sensaciones retronasales.

Vino licor
Color: en el caso de vinos de licor blanco, predominaran los tonos
amarillos desde el amarillo palido al amarillo dorado. En el caso de



— DIARTOFICIAL,

Num. 6656 / 22.11.2011

DE LA COMUNITAT VALENCIANA

38211

trobarem tonalitats rosa, i poden presentar reflexos de color gerd, madui-
xa, grosella o salmé. Si es tracta de vins de licor negres, trobarem tons
rojos amb reflexos violacis, purpura, granat o robi.

Nas: de bona intensitat, molt intens i caracteristic quan procedisca
del raim moscatell.
Boca: dolca i golosa, equilibrada i de potent postgust.

Vi escumds aromatic de qualitat

Color: en el cas que el vi base siga blanc, predominaran els tons
grocs, que poden anar des dels grocs més pal-lids ins als grocs més
daurats. En el cas que el vi base siga rosat, trobarem tonalitats rosa, i
poden presentar reflexos de color gerd, maduixa, grosella o salmé. Si
es tracta de vins base negres, trobarem tons rojos amb reflexos violacis,
purpura, granat, cirera o robi.

Nas: net i intens amb aromes propies de la varietat.

Boca: amb bona acidesa i intensitat. Fresc i amb bona integracid
del carbonic.

Vi d’agulla

Color: en el cas que el vi base siga blanc, predominaran els tons
grocs, que poden anar des dels grocs més pal-lids fins als grocs més
daurats. En el cas que el vi base siga rosat, trobarem tonalitats rosa, i
poden presentar reflexos de color gerd, maduixa, grosella o salmé. Si
es tracta de vins base negres, trobarem tons rojos amb reflexos violacis,
purpura, granat, cirera o robi.

Nas: net i intens amb aromes propies de la varietat.

Boca: fresca, afruitada i intensa i amb bona integracio del carbo-
nic.

3. Practiques enologiques especifiques

Elaboraci6 i rendiment de transformacio

S’aplicaran pressions adequades per a I’extraccio del vi i la seua
separacio de les brises, de manera que el rendiment no siga superior
a 82 litres de most o 76 litres de vi per cada 100 quilograms de raim.
Les fraccions de vi obtingudes per pressions inadequades no podran ser
destinades en cap cas a I’elaboraci6 de vins protegits.

Els envasos de fusta utilitzats en els processos d’envelliment han
de ser de roure i amb una capacitat que s’ajuste als limits de volum
establits per la normativa vigent per a la utilitzacié de determinades
mencions tradicionals.

4. Demarcaci6 de la zona geografica

La zona de producci6 emparada per la Denominacié d’Origen Pro-
tegida Valéncia esta constituida pels terrenys ubicats a la provincia de
Valéncia compresos en les unitats geografiques menors de la zona com-
presa per la DOP, denominades subzones i formades pels termes muni-
cipals que s’esmenten a continuacio:

a) Subzona Alt Turia: Alpuente, Aras de los Olmos, Benagéber,
Calles, Chelva, La Yesa, Titaguas i Tuéjar.

b) Subzona Valenti: Alborache, Alcublas, Andilla, Bétera, Bugarra,
Bufiol, Casinos, Cheste, Chiva, Chulilla, Domefio, Estivella, Gestalgar,
Godella, Godelleta, Higueruelas, Lliria, Losa del Obispo, Macastre,
Montroy, Montserrat, Naquera, Paterna, Pedralba, Picanya, Real, Riba-
roja de Tdria, Torrent, Turis, Vilamarxant, Villar del Arzobispo i Yato-
va.

¢) Subzona Moscatell de Valencia: Catadau, Cheste, Chiva,
Godelleta, Llombai, Montserrat, Montroy, Real, Torrent, Turis i Yato-
va.

d) Subzona Clariano: Agullent, Albaida, Alfarrasi, Anna, Aielo de
Malferit, Aielo de Rugat, Atzeneta d’Albaida, Ayora, Barx, Bélgida,
Bellreguard, Bellus, Beniatjar, Benicolet, Beniganim, Benissoda,
Benisuera, Bicorp, Bocairent, Bolbaite, Bufali, Castell6 de Rugat,
Carricola, Chella, Enguera, Fontanars dels Alforins, Guardamar de la
Safor, la Font de la Figuera, Guadasséquies, la Llosa de Ranes, Llutxent,
Moixent, Montaverner, Montesa, Montitxelvo, I’Olleria, Ontinyent,
Otos, el Palomar, Pinet, la Pobla del Duc, Quatretonda, Rafol de Salem,
Rugat, Salem, Sempere, Terrateig, Vallada i Xativa.

Componen també la zona de producci6 les parcel-les inscrites en
el Registre Viticola i explotades per socis de cooperatives o titulars de
cellers inscrits en els registres del Consell Regulador que tradicional-
ment les han assignades a la produccié de vins emparats per la Deno-

vinos de licor rosados, encontraremos tonalidades rosas, pudiendo pre-
sentar reflejos color frambuesa, fresa, grosella o salmon. Si se trata de
vinos de licor tintos, encontraremos tonos rojos con reflejos violaceos,
pUrpura, granate o rubi.

Nariz: de buena intensidad, siendo muy intensa y caracteristica
cuando proceda de la uva Moscatel.

Boca: dulce y golosa, equilibrada y de potente postgusto.

Vino espumoso aromatico de calidad

Color: en el caso de que el vino base sea blanco, predominaran los
tonos amarillos, que podran ir desde los amarillos més palidos, a los
amarillos mas dorados. En el caso de que el vino base sea rosado, encon-
traremos tonalidades rosas, pudiendo presentar reflejos color frambuesa,
fresa, grosella o salmon. Si se trata de vinos base tintos, encontraremos
tonos rojos con reflejos violaceo, pdrpura, granate, cereza o rubi.

Nariz: limpia e intensa con aromas propios de la variedad.

Boca: con buena acidez e intensidad. Fresco y con buena integra-
cion del carbonico.

Vino de aguja

Color: en el caso de que el vino base sea blanco, predominaran los
tonos amarillos, que podran ir desde los amarillos mas palidos, a los
amarillos mas dorados. En el caso de que el vino base sea rosado, encon-
traremos tonalidades rosas, pudiendo presentar reflejos color frambuesa,
fresa, grosella o salmon. Si se trata de vinos base tintos, encontraremos
tonos rojos con reflejos violaceo, plrpura, granate, cereza o rubi.

Nariz: limpia e intensa con aromas propios de la variedad.

Boca: fresca, afrutada e intensa y con buena integracion del car-
bonico.

3. Précticas enoldgicas especificas

Elaboracion y rendimiento de transformacion:

Se aplicaran presiones adecuadas para la extraccion del vino y su
separacion de los orujos, de forma que el rendimiento no sea superior a
82 litros de mosto o 76 litros de vino por cada 100 kilogramos de uva.
Las fracciones de vino obtenidas por presiones inadecuadas no podran
en ningun caso ser destinadas a la elaboracion de vinos protegidos.

Los envases de madera utilizados en los procesos de envejecimiento
deberan ser de roble y con una capacidad que se ajuste a los limites de
volumen establecidos por la normativa vigente para la utilizacion de
determinadas menciones tradicionales.

4. Demarcacion de la zona geografica

La zona de produccién amparada por la Denominacion de Origen
Protegida Valencia esta constituida por los terrenos ubicados en la pro-
vincia de Valencia comprendidos en las unidades geogréaficas menores
de la zona abarcada por la DOP, denominadas subzonas y formadas por
los términos municipales que a continuacion se citan:

a) Subzona Alto Turia: Alpuente, Aras de los Olmos, Benagéber,
Calles, Chelva, La Yesa, Titaguas y Tuéjar.

b) Subzona Valentino: Alborache, Alcublas, Andilla, Bétera, Buga-
rra, Bufiol, Casinos, Cheste, Chiva, Chulilla, Domefio, Estivella, Ges-
talgar, Godella, Godelleta, Higueruelas, Lliria, Losa del Obispo, Macas-
tre, Montserrat, Montroy, Naquera, Paterna, Pedralba, Picafia, Real,
Riba-roja de Tdria, Torrent, Turis, Vilamarxant, Villar del Arzobispo
y Yéatova.

¢) Subzona Moscatel de Valencia: Catadau, Cheste, Chiva, Godelle-
ta, Llombai, Montroy, Montserrat, Real, Torrent, Turis y Yatova.

d) Subzona Clariano: Atzeneta d’Albaida, Agullent, Albaida, Alfa-
rrasi, Anna, Aielo de Malferit, Aielo de Rugat, Ayora, Barx, Belgida,
Bellreguard, Bellus, Beniatjar, Benicolet, Beniganim, Benissoda, Beni-
suera, Bicorp, Bocairent, Bolbaite, Bufali, Castell6 de Rugat, Carricola,
Chella, Enguera, Fontanars dels Alforins, Guardamar de la Safor, La
Font de la Figuera, Guadasequies, La Llosa de Ranes, Llutxent, Mogen-
te, Montaverner, Montesa, Montichelvo, L’Olleria, Ontinyent, Otos, El
Palomar, Pinet, La Pobla del Duc, Quatretonda, Rafol de Salem, Rugat,
Salem, Sempere, Terrateig, Vallada y Xativa.

Componen también la zona de produccion las parcelas inscritas en
el Registro Viticola y explotadas por socios de cooperativas o titula-
res de bodegas inscritas en los Registros del Consejo Regulador que
tradicionalmente han asignado las mismas a la produccién de vinos
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minaci6 d’Origen Protegida Valencia, situades als paratges segiients
dels municipis d’Almansa i Caudete, de la provincia d’Albacete: Cam-
pillo, Estacién, Casa Pino, Casa Pina, Mojon Blanco, Moleta, Molino
Balsa, Prisioneros, Canto Blanco, La Venta, Derramador, Montalbana,
Casa Alberto, Escribanos, Escorredores, Capitanes, Pandos, Venta del
Puerto, Torre Chica, Torre Grande, Casa Blanca, El Pleito, Herrasti i
Casa Hondo, del terme municipal d’Almansa; i als paratges de Vega de
Bogarra, Derramador i EI Angosto, del terme municipal de Caudete.

Aixi mateix, a I’empara de la normativa nacional que permet la
doble inscripcio, es considera també zona de produccio els terrenys
que complixen el paragraf anterior i estan situats als termes municipals
seglents, inclosos en les denominacions d’origen protegides:

DOP Utiel-Requena: Camporrobles, Caudete de las Fuentes,
Fuenterrobles, Requena, Siete Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro i
Villargordo del Cabriel.

DOP Alacant: Alcalali, Alfafara, Alguefia, Beneixama, Benissa,
Biar, Castalla, Elda, el Fondo de les Neus, Gata de Gorgos, Hondon
de los Frailes, Ibi, la Romana, Lliber, Monover i la partida del Manyar,
Onil, Petrer, el Pinds, Salinas, Sax, Teulada, Tibi, Villena i Xalo.

A I’efecte de preservar la identitat de la Denominaci6 d’Origen
Utiel-Requena i de la Denominaci6 d’Origen Alacant, la superficie que
s’acollira a la Denominaci6 d’Origen Valéncia, dins dels termes muni-
cipals de les zones Utiel-Requena i Alacant, no podra superar el 30 per
cent de la superficie total de la protegida per aquelles.

5. Rendiment de produccié, maxim per hectarea

La produccié maxima admesa per hectarea sera de 12.000 kg de
raim per a les varietats blanques, i de 9.100 kg per a les negres.

El rendiment maxim de vi per hectarea sera de 69,16 hectolitres per
a vins de varietats negres, i de 91,20 hectolitres per a vins de varietats
blanques.

6. Varietat o varietats de raim de vinificacio

L’elaboraci6 dels vins es realitzara exclusivament amb raim de les
varietats autoritzades segients:

a) Blancs: chardonnay, gewdrztraminer, macabeu, subirat parent,
marseguera, moscatell d’ Alexandria, moscatell gra menut, planta fina de
Pedralba, planta nova, pero ximenes, riesling, sauvignon blanc, sémillon
blanc, tortosi, Verdejo, verdil i viognier.

b) Negres: boval, bonicaire, cabernet sauvignon, cabernet franc,
forcallat negre, garnatxa, graciano, malbec, mencia, merlot, monestrell,
carinyena, petit verdot, pinot noir, sira, ull de llebre o tempranillo i
tintorer.

7. Vincle amb la zona geografica

a) Area geografica

— Factors naturals

La Denominaci6 d’Origen Valéncia es troba situada a I’interior de
la provincia de Valéncia, a I’est de la peninsula ibérica. Dominada per la
influencia del Mediterrani, hi trobem des de climes clarament continen-
tals fins a uns altres molt més suaus de clara influéncia marina.

La Denominaci6 d’Origen Valéncia inclou una orografia en que es
donen diversos ecosistemes i situacions de cultiu. Muntanya, vessant,
vall, plana, etc. caracteritzen les diferents subzones que definixen les
nostres quatre arees de produccio:

— Alt Turia, muntanyos i de clima continental. La pluviometria
anual és de 475 mil-limetres/any i la temperatura mitjana de la subzona
és de 13,5 °C. L altura de les vinyes es troba situada entre els 800 i els
1.000 metres, la qual cosa provoca una diferéncia termica considerable
entre la nit i el dia. El perfil dels sols és terrés calcari, amb horitzons
d’humus poc desenrotllats, de textura llimoarenosa i de fertilitat mitjana
0 baixa.

— Valenti, de clima més suau. La pluviometria anual oscil-la entre
els 315 mm/any de la comarca dels Serrans i els 450 mm/any de les
comarques de la Foia de Bunyol i la Ribera Alta. La temperatura mitjana
de la subzona és de 15 °C. Els sols, molt diversos per I’amplitud de la
subzona, son en general terrosos calcaris, amb horitz6 d’humus escassos
i amb textures que van des de les argiles i algeps fins a les graves i are-

amparados por la Denominacidn de Origen Protegida Valencia, situadas
en los siguientes parajes de los municipios de Almansa y Caudete, de
la provincia de Albacete: Campillo, Estacion, Casa Pino, Casa Pina,
Mojon Blanco, Moleta, Molino Balsa, Prisioneros, Canto Blanco, La
Venta, Derramador, Montalbana, Casa Alberto, Escribanos, Escorre-
dores, Capitanes, Pandos, Venta del Puerto, Torre Chica, Torre Grande,
Casa Blanca, El Pleito, Herrasti y Casa Hondo, del término munici-
pal de Almansa y en los parajes de Vega de Bogarra, Derramador y El
Angosto, del término municipal de Caudete.

Asimismo, al amparo de la normativa nacional que permite la doble
inscripcion se considera también zona de produccion los terrenos que
cumpliendo el parrafo anterior estén situados en los siguientes términos
municipales incluidos en las Denominaciones de Origen Protegidas:

DOP Utiel-Requena: Camporrobles, Caudete de las Fuentes, Fuen-
terrobles, Requena, Siete Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro y
Villargordo del Cabriel

DOP Alicante: Alcalali, Alfafara, Algueia, Beneixama, Benissa,
Bihar, Castalla, Elda, Gata de Gorgos, Honddn de las Nieves, Hondon
de los Frailes, Ibi, La Romana, Lliber, Mondvar y su partida Mafan,
Onil, Petrer, Pinoso, Salinas, Sax, Teulada, Tibi, Villena 'y Xalé.

A los efectos de preservar la identidad de la Denominacion de
Origen Utiel — Requena y de la Denominacion de Origen Alicante, la
superficie que se acoja a la Denominacion de Origen Valencia, dentro
de los términos municipales de las Zonas Utiel-Requena y Alicante, no
podra superar el 30 por ciento de la superficie total de la protegida por
aquellas.

5. Rendimiento de produccion, maximo por hectérea:

La produccion maxima admitida por hectarea serd de 12.000 Kg. de
uva para las variedades blancas, y de 9.100 Kg. para las tintas.

El rendimiento maximo de vino por hectérea sera de 69,16 hecto-
litros, para vinos de variedades tintas y 91,20 hect6litros para vinos de
variedades blancas.

6. Variedad o variedades de uvas de vinificacion

La elaboracion de los vinos se realizara exclusivamente con uvas de
las siguientes variedades autorizadas:

a) Blancas: Chardonnay, Gewiirztraminer, Macabeo, Subirat Parent,
Merseguera, Moscatel de Alejandria, Moscatel Grano Menudo, Planta
Fina de Pedralba, Planta Nova, Pedro Ximénez, Riesling, Sauvignon
Blanc, Semillon Blanc, Tortosi, Verdejo, Verdil y Viognier.

b) Tintas: Bobal, Bonicaire, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Forcallat Tinta, Garnacha, Graciano, Malbec, Mencia, Merlot, Monas-
trell, Mazuelo, Petit Verdot, Pinot Noir, Syrah, Tempranillo y Tintore-
ra.

7. Vinculo con la zona geogréfica

a) Area geogréfica

— Factores naturales

La Denominacion de Origen Valencia se encuentra situada en el
interior de la provincia de Valencia, al este de la peninsula ibérica.
Dominada por la influencia del mediterraneo, encontramos desde cli-
mas claramente continentales hasta otros, mucho més suaves de clara
influencia marina.

La Denominacion de Origen Valencia incluye una orografia en la
que se dan varios ecosistemas y situaciones de cultivo. Montafia, lade-
ra, valle, llanura, etc., caracterizan las diferentes subzonas que definen
nuestras cuatro areas de produccion:

— Alto Turia, montafioso y de clima continental. La pluviometria
anual es de 475 milimetros/afio y la temperatura media de la subzona es
de 13,5 °C. La altura de los vifiedos se encuentra situada entre los 800
a los 1.000 metros, lo cual provoca una diferencia térmica considera-
ble entre la noche y el dia. El perfil de los suelos es pardo-calizo, con
horizontes de humus poco desarrollados, de textura limo-arenosa y de
fertilidad media o baja.

— Valentino, de clima mas suave. La pluviometria anual oscila entre
los 315 mm/afio de la comarca de La Serrania, y los 450 mm/afio de las
comarcas de La Hoya de Bufiol y La Ribera Alta. La temperatura media
de la subzona es de 15 °C. Los suelos muy diversos por la amplitud de la
subzona, son en general pardo-calizos con horizonte de humus escasos y
con texturas que van desde las arcillas y yesos hasta las gravas y arenas,
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nes, generalment sense horitzons impermeables. La vinya esta plantada
entre els 250 i 800 m.

— Moscatell, amb vinyes cultivades de 100 a 250 m d’altura, amb
clima molt suau i influenciat per les brises del Mediterrani. La pluviome-
tria anual és de 535 mm/any i la temperatura mitjana anual és de 16 °C.
Els sols s6n poc compactes i en general calcaris, amb presencia, segons
zones, d’argiles, arenes i algeps també pobre en extractes d’humus.

— Clariano, on s’alternen les valls i les muntanyes. La vinya es cul-
tiva entre els 200 metres de les valls i els 700 m de les zones muntanyo-
ses. La pluviometria anual mitjana és de 620 mm/any i la temperatura
mitjana anual és de 15 °C, encara que I’oscil-lacié térmica entre el dia
i la nit és important. Destaca també la preséncia de boires matinals a
les valls dels Alforins i la serra Grossa quasi tot I’any. Els sols son
molt variats a causa de I’amplitud de la subzona, en general rics i pro-
funds, amb preséncia d’argiles compactades, blanquinoses, arenes roges
i graves, i s’hi poden trobar textures francoargiloses, francoarenoses i
arenoses.

— Factors humans

La preséncia del vi a Valéncia data de temps molt antics, Aixi, abans
de I’arribada dels romans, el cultiu de la vinya i I’enologia en terres
valencianes s’evidencia en els nombrosos objectes trobats que fan refe-
réncia al vi.

Pero és durant la romanitzacié que la viticultura i el comerg del
vi adquiriran una gran importancia. Les troballes frequents d’amfores
vineres en aiglies proximes a la ciutat de Valéncia posen de manifest la
intensa activitat comercial d’alguns punts del litoral valencia, des d’on
s’exportava vi cap a altres fronteres.

També nombroses exaltacions de poetes musulmans parlant del vi i
les seues excel-léncies juntament amb objectes com ara copes, gerres i
ceramica trobats en diverses localitats de Valéncia donen fe de la impor-
tancia de la viticultura valenciana durant el domini arab.

En els segles posteriors, I’activitat viticola continuara estenent-se
i adquirint més forca. En I’actualitat, el cultiu de la vinya a Valéncia
representa la principal font de riquesa per a una important part de la
seua poblacio agricola.

A partir dels anys 90 es produix un salt qualitatiu tant en els siste-
mes de cultiu de la vinya com en I’elaboracid dels vins, en realitzar-se
importants inversions tecnologiques i I’adopci6 de noves practiques
enologiques.

b) Qualitat i caracteristiques del producte degudes fonamental o
exclusivament al medi geografic

Les especials caracteristiques de la nostra zona de producci6 i el seu
llegat historic fan que la nostra DO siga molt particular. Les caracteristi-
ques més destacades degudes al medi geografic son les segiients:

Els vins blancs i negres procedents de la subzona Valenti es caracte-
ritzen per tindre més cos i alcohol, mentres que els blancs de I’ Alt Turia
sén més suaus. Els vins de Moscatell sén aromatics. Per la seua banda,
els negres de la subzona Clariano es caracteritzen per la seua intensitat
i carrega de fruita.

¢) Nexe causal entre la zona geografica i les caracteristiques del
producte

El clima suau i la pluviometria de la subzona Valenti conferixen un
major grau alcoholic als vins blancs i negres.

Els trets continentals de I’ Alt Turia es traduixen en un vi blanc més
delicat.

La proximitat al mar Mediterrani, a més d’una major pluviometria,
son les responsables d’obtindre un vi Moscatell molt aromatic.

L’amplitud termica, juntament amb la variada orografia de la sub-
zona Clariano, tenen com resultat uns vins negres molt intensos i afrui-
tats.

8. Requisits aplicables

a) Marc legal

— Legislacié autonomica

Orde 3/2011, de 16 de novembre, per la qual es modifica I’Orde
13/2011, de 20 de maig, de la Conselleria d’Agricultura, Pesca i Ali-
mentacid, per la qual s’aprova el text del reglament i el plec de condi-
cions de la Denominaci6 d’Origen Protegida Valéncia i el seu consell
regulador (DOCV niim. 6531, de 30 de maig de 2011).

generalmente sin horizontes impermeables. El vifiedo esta plantado
entre los 250 y 800 m.

— Moscatel, con vifiedos cultivados de 100 a 250 m de altura, con clima
muy suave e influenciado por las brisas del mediterraneo. La pluviometria
anual es de 535 mm/afio y la temperatura media anual es de 16°C. Los sue-
los son poco compactos y en general calizos con presencia seguin zonas de
arcillas, arenas y yesos también pobres en extractos de humus.

— Clariano, donde se alternan los valles y las montafias. El vifiedo
se cultiva entre los 200 metros de los valles y los 700 m de las zonas
montafiosas. La pluviometria anual media es de 620 mm/afio y la tem-
peratura media anual es de 15°C, aunque la oscilacion térmica entre
el dia y la noche es importante, destacando también la presencia de
nieblas matinales en los valles de Alforins y Serra Grossa casi todo el
afio. Los suelos son muy variados debido a la amplitud de la subzona,
en general ricos y profundos con presencia de arcillas compactadas,
albarizas, arenas rojas y gravas, encontrando texturas franco-arcillosas,
franco-arenosas y arenosas.

— Factores humanos

La presencia del vino en Valencia data de tiempos muy antiguos,
asi con anterioridad a la llegada de los romanos, el cultivo de la vid y la
enologia en tierras valencianas se evidencia en los numerosos objetos
encontrados, que hacen referencia al vino.

Pero es durante la romanizacion cuando la viticultura y el comercio
del vino van a adquirir una gran importancia. Los frecuentes hallazgos
de anforas vinarias en aguas proximas a la ciudad de Valencia, ponen de
manifiesto la intensa actividad comercial de algunos puntos del litoral
valenciano desde donde se exportaba vino hacia otras fronteras.

También numerosas exaltaciones de poetas musulmanes hablando
del vino y sus excelencias junto a objetos como copas, jarras y ceramica
hallados en diversas localidades de valencia, dan fe de la importancia de
la viticultura valenciana durante el dominio &rabe.

En los siglos posteriores, la actividad viticola seguira extendiéndose
y adquiriendo mayor fuerza. En la actualidad el cultivo de la vid en
Valencia representa la principal fuente de riqueza para una importante
parte de su poblacion agricola.

A partir de los afios 90 se produce un salto cualitativo tanto en los
sistemas de cultivo de la vid como en la elaboracion de los vinos, al
realizarse importantes inversiones tecnoldgicas y la adopcion de nuevas
précticas enoldgicas.

b) Calidad y caracteristicas del producto debidas fundamental o
exclusivamente al medio geografico;

Las especiales caracteristicas de nuestra zona de produccion y su lega-
do histérico hacen que nuestra DO sea muy particular, siendo las caracte-
risticas mas destacadas debidas al medio geografico las siguientes:

Los vinos blancos y tintos procedentes de la subzona Valentino se
caracterizan por tener mas cuerpo y alcohol, mientras que los blancos
del Alto Turia son mas suaves. Los vinos Moscatel son aromaticos. Por
su parte, los tintos de la subzona Clariano se caracterizan por su inten-
sidad y carga de fruta.

¢) Nexo causal entre la zona geogréfica y las caracteristicas del pro-
ducto.

El clima suave de la subzona Valentino junto con la pluviometria
de la misma confiere un mayor grado alcohoélico a los vinos blancos y
tintos.

Los rasgos continentales del Alto Turia se traducen en un vino blan-
co mas delicado.

La proximidad al mar Mediterraneo unida a una mayor pluviometria
son las responsables de obtener un vino Moscatel muy aromatico.

La amplitud térmica junto con la variada orografia de la subzona
Clariano tienen como resultado unos vinos tintos muy intensos y afru-
tados.

8. Requisitos aplicables

a) Marco legal

Legislacion autonémica

— Orden 3/2011, de 16 de noviembre, de la Conselleria de Agricul-
tura, Pesca, Alimentacion y Agua que modifica la Orden de 13/2011 de
20 de mayo, de la Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion por
la que se aprueba el texto del reglamento y pliego de condiciones de la
Denominacién de Origen Protegida Valencia y su consejo regulador.
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b) Requisits addicionals

i) Verema i normes de campanya

El Consell Regulador podra determinar la data d’iniciacié de la
verema i acordar normes sobre el ritme de recol-lecci¢ i sobre el trans-
port del raim al celler, i totes les altres mesures complementaries que
considere convenients per a millorar-ne la qualitat.

ii) Nivells de produccid

Els limits establits en el punt 5 podran ser modificats en determi-
nades campanyes pel Consell Regulador, a iniciativa propia o a peticio
dels viticultors interessats, efectuada abans de la verema, amb els asses-
soraments i les comprovacions previs necessaris. En el cas que tal modi-
ficacio es produisca, no podra superar el 25% dels limits esmentats.

iii) Obligacions de celler

Es considerara partida de vi el vi de caracteristiques uniformes i tra-
cabilitat comprovada amb un volum que no supere els 5.000 hectolitres,
llevat que el vi estiga contingut en un Unic depdsit que siga de capacitat
superior, en qué la partida podra aconseguir el volum equivalent a la
capacitat d’este.

Els cellers efectuaran la qualificacio de totes les partides de vi, per
a la qual cosa prendran, partida a partida, les mostres oportunes i efec-
per mitja del tast.

Els vins que hagen sigut qualificats hauran de mantindre les quali-
tats fisicoquimiques i organoléptiques definides en este plec de condi-
cions, i en el cas que se’n constate cap alteracio en detriment de la seua
qualitat seran desqualificats pel celler.

Aixi mateix, sera desqualificat qualsevol producte obtingut per la
mescla amb un altre préviament desqualificat.

Els cellers d’elaboraci6 i crianca hauran d’estar enclavats en la zona
de producci6 que s’ha indicat anteriorment.

iv) Coexisténcia de vins

En els cellers inscrits en els diferents registres es podra realitzar
I’elaboracio, I’emmagatzemament o la manipulacié de raim, mostos i
vins no emparats per la Denominacié d’Origen Valéncia, sempre que
estes operacions es realitzen de forma separada de les referides als vins
amb dret a la Denominacio i que es garantisca el control d’estos pro-
cessos. A este efecte, el Consell Regulador, a través del seu Organ de
Control, establira les mesures de control que estime necessaries.

Sera condicid indispensable per a la inscripcié d’un celler en el
registre corresponent que els seus processos de producci6 implantats
permeten la perfecta separacio dels vins procedents de raim emparat
dels que no gaudisquen de tal circumstancia, i que queden els dos en tot
moment perfectament identificats.

V) Mencions d’etiquetatge

Termes tradicionals:

Per a la Denominacié d’Origen Protegida Valéncia, el terme tradici-
onal a qué es referix I’article 118 duovicies 1a del Reglament (CE) ndm.
1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007, reglament tnic per a
les OCM, és «Denominaci6 d’Origen».

Tal com s’establix en I’article 118 sexvicies.3a del reglament esmen-
tat, esta mencio tradicional podra substituir en I’etiquetatge dels vins
I’expressié «Denominaci6 d’Origen Protegida».

Els termes tradicionals a qué es referix I’article 118 duovicies.1b del
Reglament (CE) nim. 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007,
que poden utilitzar-se en els vins emparats per la Denominaci6 d’Origen
Protegida Valéncia son:

Per als que pertanyen a la categoria 1 de I’annex XI zer del Regla-
ment (CE) nim. 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007: «Pri-
mer de collita», «Crianga», «Reserva» i «Gran Reservax.

Altres mencions d’etiquetatge:

a) El terme tradicional «Primer de collita» es podra aplicar a vins
negres, blancs i rosats que siguen collits en els deu primers dies de la
verema i embotellats dins dels trenta dies segiients a la finalitzacid de la
verema, amb I’obligacié d’indicar en I’etiqueta la collita.

b) La menci6 «Vi petit Valéncia» s’aplicara als vins amb un grau
alcoholic volumetric adquirit minim de 4,5% vol., que poden tindre 0 no
sucre residual, elaborats de forma natural i amb un grau alcoholic total
minim permés de 9% vol., per al seu (s com a vi jove.

b) Requisitos adicionales

i) Vendimia y normas de camparia

El Consejo Regulador podra determinar la fecha de iniciacion de
la vendimia y acordar normas sobre el ritmo de recoleccion, asi como
sobre el transporte de la uva a la bodega, y cuantas otras medidas com-
plementarias considere convenientes para mejorar la calidad.

ii) Niveles de produccion

Los limites establecidos en el punto 5 podran ser modificados en
determinadas campafias por el Consejo Regulador, a iniciativa propia o
a peticion de los viticultores interesados, efectuada con anterioridad a la
vendimia, previos los asesoramientos y comprobaciones necesarios. En
caso de que tal modificacion se produzca, la misma no podréa superar el
25% de los limites citados.

iii) Obligaciones de bodega

Se considerara partida de vino, el vino de caracteristicas uniformes
y trazabilidad comprobada cuyo volumen no supere los 5000 hectoli-
tros, salvo que el vino estuviese contenido en un Gnico deposito y éste
fuera de capacidad superior, en la que la partida podra alcanzar el volu-
men equivalente a la capacidad del mismo.

Las bodegas efectuaran la calificacion de todas las partidas de vino,
para lo cual, tomaran partida a partida, las oportunas muestras y efec-
tuaran sobre las mismas un andlisis fisico quimico y un examen orga-
noléptico mediante la cata.

Los vinos que hayan sido calificados deberan mantener las cualida-
des fisico-quimicas y organolépticas definidas en el presente pliego de
condiciones, y en caso de que se constate alguna alteracion de las mis-
mas en detrimento de su calidad seran descalificados por la bodega.

Asimismo, sera descalificado cualquier producto obtenido por la
mezcla con otro previamente descalificado.

Las bodegas de elaboracion y crianza deberan estar enclavadas en
la zona de produccion que se ha indicado anteriormente

iv) Coexistencia de vinos

En las bodegas inscritas en los distintos Registros se podra realizar
la elaboracion, el almacenamiento o la manipulacion de uvas, mostos y
vinos no amparados por la Denominacion de Origen Valencia, siempre
que dichas operaciones se realicen de forma separada de las referidas
a los vinos con derecho a ella y que se garantice el control de tales
procesos. A tal efecto el Consejo Regulador, a través de su Organo de
Control, establecera las medidas de control que estime necesarias.

Serd condicion indispensable para la inscripcion de una bodega en
el registro correspondiente que sus procesos de produccion implantados
permitan la perfecta separacion de los vinos procedentes de uvas ampa-
radas de aquellos que no gocen de tal circunstancia, quedando ambos
en todo momento perfectamente identificados.

v) Menciones de etiquetado

Términos tradicionales:

Para la Denominacién de Origen Protegida Valencia, el término
tradicional al que se refiere el articulo 118 duovicies. 1?) del Reglamento
(CE) n° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, Reglamento
Unico para las OCM es: «Denominacion de Origen».

SegUn se establece en el articulo 118 sexvicies.3.a) del citado Regla-
mento, tal mencidn tradicional podra sustituir en el etiquetado de los
vinos a la expresion «Denominacion de origen protegidax.

Los términos tradicionales a los que se refiere el articulo 118 duo-
vicies. 1b) del Reglamento (CE) n° 1234/2007 del Consejo, de 22 de
octubre de 2007, que pueden utilizarse en los vinos amparados por la
Denominacién de Origen Protegida Valencia son:

Para los pertenecientes a la categoria 1 del anexo XI zer del Regla-
mento (CE) n® 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007: «Pri-
mero de cosecha», «Crianza», «Reserva» y «Gran Reserva»

Otras menciones de etiquetado:

a) El término tradicional «Primero de cosecha» se podré aplicar
a vinos tintos, blancos y rosados que sean cosechados en los diez pri-
meros dias de la vendimia y embotellados dentro de los treinta dias
siguientes a la finalizacion de la misma, siendo obligatoria indicar en
la etiqueta la cosecha.

b) La mencion «Vino petit Valencia» se aplicard a los vinos con
un grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo de 4,5% vol. que
pueden tener o no azlcar residual, elaborados de forma natural, y con
un grado alcoholico total minimo permitido de 9% vol, para su uso
€Omo Vino joven.
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¢) La menci6 «Moscatell de Valéncia», o «Vi de licor moscatell de
Valéncia» es podra aplicar als vins el raim dels quals siga totalment de
la varietat moscatell d’ Alexandria i s’haja elaborat d’acord amb el quart
guié de I’apartat ¢ del punt 3 de I’annex XI ter del Reglament (CE)
1234/2007, de 22 d’octubre de 2007.

d) La menci6 «Vi dolg» podra aplicar-se als vins de licor que com-
plisquen les indicacions del quart guié de I’apartat ¢ del punt 3 de I’an-
nex Xl ter del Reglament CE 1234/2007.

vi) Etiquetatge

1. En les etiquetes de vins embotellats figurara obligatoriament de
forma destacada el nom de la Denominacié d’Origen Valéncia, a més
de les dades que amb caracter general es determinen en la legislacié
vigent.

2. La comercialitzacio dels vins amb els noms de les subzones Alt
Tdria, Valenti, Clariano i Moscatell queda limitada exclusivament als
vins elaborats amb raim produit a la subzona corresponent. Els vins
produits a partir de raim de diferents subzones o la mescla de vins de
les subzones podran Gnicament ser comercialitzats amb el nom «Valen-
cia».

Poden utilitzar-se els noms d’una de les varietats emparats per este
reglament en els vins que hagen sigut elaborats exclusivament amb eixa
varietat.

9. Comprovaci6 del compliment del plec

a) Autoritat competent

Direcci6 General d’Empreses Agroalimentaries i Desenrotllament
Rural

Conselleria d’Agricultura, Pesca, Alimentacio i Aigua

Generalitat Valenciana

C/ Amadeu de Savoia, nim. 2. 46010 Valencia

Teléfon: 963 424 718.

Fax: 963 424 699.

Adreca electronica: <area_calidad@gva.es>.

En les activitats de control participara I’Organ de Control inte-
grat en el Consell Regulador de la DOP Valéncia (c/ Quart, 22. 46001
Valencia. Tel.: 963 910 096. Fax: 963 910 029. Adreca electronica:
<info@vinovalencia.org>).

b) Tasques

i) Abast de controls

Examen organoleptic i analitic

Els controls es completen amb la presa de mostres de producte qua-
lificat com a apte pels operadors, per a la realitzacio d’assaigs fisicoqui-
mics i organoléptics a I’efecte de verificacid de les caracteristiques que
figuren en I’apartat 2 del plec de condicions.

ii) Metodologia de control

La comprovacio es realitza per mitja de:

— Auditories anuals als cellers.

— Presa de mostres de producte per a realitzaci6 d’assaigs.

La presa de mostres es realitza durant les auditories als cellers. Es
realitza per mostratge, aplicant-hi criteris de proporcionalitat en funcid
del tipus de producte i volum de producci6, disponibles en el moment
de I"auditoria.

DISPOSICIO DEROGATORIA

Unica. Derogacio normativa

Queden derogades totes les disposicions del mateix rang o inferior
que siguen contraries al que es preveu en esta orde.

DISPOSICIO FINAL

Unica. Entrada en vigor

Esta orde entrara en vigor I’endema de la publicaci6 en el Diari
Oficial de la Comunitat Valenciana.

Valéncia, 16 de novembre de 2011

La consellera d’Agricultura, Pesca, Alimentacid i Aigua,
MARITINA HERNANDEZ MINANA

¢) La mencion «Moscatel de Valencia», o «Vino de licor moscatel
de Valencia», se podra aplicar a los vinos cuya uva sea en su totalidad
de la variedad Moscatel de Alejandria y se haya elaborado conforme al
cuarto guidn del apartado c) del punto 3 del anexo Xl zer del Reglamen-
to (CE) 1234/2007, de 22 de octubre de 2007.

d) La mencion «Vino dulce» podra aplicarse a los vinos de licor que
cumplan lo indicado en el cuarto guion del apartado c) del punto 3 del
anexo Xl ter del Reglamento CE 1234/2007.

vi) Etiquetado:

1. En las etiquetas de vinos embotellados figurara obligatoriamente
de forma destacada el nombre de la Denominacion de Origen «Valen-
cia», ademas de los datos que con caracter general se determinen en la
legislacion vigente.

2. La comercializacion de los vinos bajo los nombres de las subzona
de Alto Turia, Valentino, Clariano y Moscatel queda limitada exclusiva-
mente a los vinos elaborados con uva producida en la correspondiente
subzona. Los vinos producidos a partir de uva de diferentes Subzonas
o0 la mezcla de vinos de dichas subzonas podran Gnicamente ser comer-
cializados bajo el nombre de «Valencia.

Podran utilizarse los nombres de una de las variedades amparados
por este Reglamentos en los vinos que hayan sido elaborados exclusi-
vamente con esa variedad.

9. Comprobacion del cumplimiento del pliego

a) Autoridad competente

Direccion General de Empresas Agroalimentarias y Desarrollo
Rural

Conselleria de Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua

Generalitat Valenciana

C/Amadeo de Saboya, n° 2. 46010 Valencia.

Teléfono: 963 424 718.

Fax: 963 424 699.

Correo electronico: <area_calidad@gva.es>.

En las actividades de control participara el Organo de Control
integrado en el Consejo Regulador de la DOP «Valencia»: (c¢/ Quart,
22. 46001 Valencia; Tel.: 963 910 096; Fax. 963 910 029; Email:
<info@vinovalencia.org>).

b) Tareas

i) Alcance de controles

Examen organoléptico y analitico

Los controles se completan con la toma de muestras de producto
calificado como apto por los operadores, para la realizacion de ensayos
fisico-quimicos y organolépticos a efectos de verificacion de las carac-
teristicas que figuran en el apartado 2 del pliego de condiciones.

ii) Metodologia de control

La comprobacion se realiza mediante:

— Auditorias anuales a las bodegas

— Toma de muestras de producto para realizacion de ensayos.

La toma de muestras se realiza durante las auditorias a las bodegas.
Se realiza por muestreo, aplicando criterios de proporcionalidad en fun-
cion del tipo de producto y volumen de produccion, disponibles en el
momento de la auditoria.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica. Derogacion normativa

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o rango inferior
sean contrarias a lo previsto en la presente orden.

DISPOSICION FINAL

Unica. Entrada en vigor

La presente orden entrard en vigor el dia siguiente a su publicacion
en el Diari Oficial de la Comunitat Valenciana.

Valencia, 16 de noviembre de 2011

La consellera de Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua,
MARITINA HERNANDEZ MINANA



